
鹿児島黒牛

鉄火牛の
細造り

※「鉄火牛」は 5 8 ℃で２時間料理しています。
※「牛きも」は厚生労働省の基準である 6 3 ℃ 3 0 分以上調理しています。

料理長おすすめの逸品

※写真はすべてイメージです。

黒牛牛すじポン酢鹿児島黒牛牛きも

ご飯・スープ・麺

ご飯（お替り自由）

冷麺

石焼ビビンバ

かま だ

釜炊き
ご飯

わかめスープ 玉子スープ ユッケジャンスープ

焼きおにぎり1個

まるであん肝 ! ぷるぷる !

炊きたての
美味しさ !

※お茶碗２杯分
です。
※ 2 0 分ほどお時

間をいただきま
す。

ぎゅう

牛すじ塩ラーメン

980円(税別) 

1,078円(税込)

580 円(税別)638円(税込) 480 円(税別)528円(税込)

680 円(税別)748円(税込)

980 円(税別)1,078円(税込)

小 280 円(税別)308円(税込)

大 480 円(税別)528円(税込)

小 280 円(税別)308円(税込)

大 480 円(税別)528円(税込)

小 380 円(税別)418円(税込)

大 680 円(税別)748円(税込)

200 円(税別)220円(税込)

180 円(税別)198円(税込)

300円(税別) 

330円(税込)

680 円(税別)748円(税込) 

58℃で低温調理 !


